» SPEISEN AM ABEND «

/

Herbst
/ 26

— APERO
White Port & Tonic® (Portwein, Tonicwater) 9 Negroni Classic " (Campari, Gin, Wermuth) 11
Aperol Sprizz" (Aperol, Crémant, Soda) 9 San Bitter Sprizz (alkoholfrei) 8
Campari Americano (Campari, Wermut, Soda) 8 Martini Vibrante (alkoholfrei) 3
VORSPEISEN
Salami, Kase, Schinken & Oliven 12 Polpette in Tomatensugo, Rostbrot 12
Steak Tatar Classic, Rostbrot 18 Burrata mit bunten Tomaten, Chimichurri 12
mit Pommes Allumettes (Hauptgericht) 24 Caesar Salad
Pulpo gegrillt mit Belugalinsensalat 16 Romersalat, Croutons & Parmesan 14
HAUPTGERICHTE
Beeuf Bourguignon — franzésischer Rindertopf, Steak Hache .
Rotwein, Speck, Champions, Kartoffeln %6 mit Pommes Allumettes, Sauce au Poivre 22
Maispoulardenbrust mit Risotto Milanese 24 Risotto alla Milanese — cremiges Safranrisotto 18
Poulet Frites
Stook Erites (1/2 Grillndhnchen), Chimichurri, Pommes 20
mit Sauce Bernaise, Pfeffersauce oder Chimichurri — Aus dem Wasser
Rinderfilet, ca. 200g 39 Pulpo mit Tomaten, Safran & Kartoffeln 28
Fntrecdte, ca. 300g 36 Pulpo Frites mit Chimichurri 26
Fang des Tages — siehe Tafel
— BEILAGEN
Kopfsalat mit Radieschen & Vinaigrette 7 —/ZUM SCHLUSS
GurkgnsalaF m|tJoghurt,'D||| 6 Hausgemachte Kuchen 45
Gegrillter wilder Brokkoli 7 o
- Alumettes mit Chili-M , 6 Malvenpudding mit Vanillesauce 8
OMMES AIUMELES MILLAT-VaYONhaie Affogato ( Espresso, Vanille Eis ) 5

L— 'l—lunger & Durs]t

Bitte teilen Sie uns bei der Bestellung Ihre Allergien und Unvertrdglichkeiten mit.
Alle Preise in Euro.

BRASSERIE




